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出店名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 出店日　　　　月　　　　　日

記入例❶調理製造計画

な　し

レノンの子

いまじんそば 100食 米粉麺

めんつゆ

大根

スワ農園

やまさく商店

道の駅おぐに

10月9日
10：00

10月9日
10：30

10月9日
7：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

からあげ

いまじん天

150食

80食

とりにく

天ぷら粉

日本酒

大豆ミート

天ぷら粉

大根

ヒナ鳥金子

ヤマモ商店

やまさく商店

やまさく商店

ヤマモ商店

やまさく商店

10月9日
12：00

10月9日
11：00

10月9日
15：00

10月9日
15：00

10月9日
11：00

10月9日
15：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

10月10日
11：00

10　　　10
※出店日ごとに記載

※前夜などに仕込みを行う場合、
　食品営業許可を取得している
　場所で行ってください

[A]調理製造計画 ※会場内で調理する場合に必要
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出店名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 出店日　　　　月　　　　　日

記入例❷販売計画

レノンの子

いまじんクッキー 100食 金糸雀 10月9日
18：00

10　　　10
※出店日ごとに記載

いまじん弁当 30食 VOVO 10月10日
7：00

ノンアルビール 50食 rion堂 10月9日
20：00

[B]販売計画 ※調理は行わず、仕入れたものを販売する場合に必要



[C]従事者名簿
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出店名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

記入例❸従事者名簿

レノンの子

渡沢　笑太郎

渡沢　祐介

1

2

調　理

調　理

平成27年6月12日

平成27年8月1日

※検便検査の有効期限は1年以内です。



[D]平面図
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出店名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

記入例❹平面図

レノンの子

道路

店舗エリア(タープ)
3m×3m

販売台

調理台

調理台

アルコールスプレー

ゴミ箱

※テント内の備品の配置、調理スペース、販売スペースが
　それぞれ分かるように記入してください。

クーラーボックス

コンロ


